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vendug & coproduily DY

des ressources a valoriser pour les @ 16h30. Le projet Food Heroes
secteurs Agri-Agro-Mer Pascal DAGRON » AC3A

‘}/ NG @ 16h45. La filiere fruits et Iégumes

Partenaire Food Heroes : Céline MARJOLET « Chambre d’Agriculture des Pays de Loire

Un premier essai de valorisation alimentaire mitigé, une poursuite concluante : a
chaque perte sa solution !
Anja VAN DER HOFF, responsable de la Ferme de |’Aunay Lubin

\ Coupler les solutions de valorisation alimentaire pour minimiser les pertes liées aux
_ écarts de tri du marché du frais

‘ David SIX, responsable d’exploitation du site de conditionnement de légumes, Coopérative
Fleuron d’Anjou

MARDI 8 (4 @ 17h10. La filiere mer

D EC E M B RE Partenaire Food Heroes : Rozenn LE VAILLANT - Technopole Quimper-Cornouaille
Mussella : des solutions durables pour valoriser les petites moules

@

W

DE 1 6H 30 Axel BRIERE, dirigeant de Mussella
A 18H \/
SURZOOM @ 17h30. Lafiliere animale
Partenaire Food Heroes : Nicolas CHOMEL - Laval Mayenne Technopole
\_/-\_/

£

~
Un bel avenir pour les coquelets « Fréres de poules pondeuses »
Baptiste DAUDET, gérant du volailler mayennais « Le Gars Daudet »
Goatober, un événement gastronomique pour les chevreaux
Emmanuel HARDY, éleveur de chévres et fromager bio, GAEC de la Basse Beuvrie

Formulaire d'inscription : https://forms.gle/2vQkJvShynBVBtwC9
:; A A _/‘

Ce webinaire s'inscrit dans le cadre du Food Waste Fest 2020 a Bruxelles, conférence finale du
projet européen Food Heroes. Des conférences et ateliers gratuits se dérouleront en ligne les
8 & 9 décembre 2020 https://foodwin.org/food-waste-fest/

Pascal DAGRON - AC3A

contact@ac3a.chambagrifr Nicolas CHOMEL - Laval Mayenne Technopole
nicolas.chomel@laval-technopole.fr
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Céline MARJOLET « Chambre d’Agriculture des Pays de Loire

celine.marjolet@pl.chambagri.fr
Valérie MOREAU - Laval Mayenne Technopole

Rozenn LE VAILLANT - Technopole Quimper-Cornouaille valerie.moreau@laval-technopole.fr

rozenn.levaillant@tech-quimper.fr

TAC3A & -
=3 e Technopole

OCINTON 1 CHAMEIRS 0 AGARE AL 0 D8 SAK AN Gk OWMERES DAGOATLRE
RS 0E LA LOWE Quimper-Cornouaille
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{ des ressources a valoriser pour les
secteurs Agri-Agro-Mer
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MARDI 8
DECEMBRE
DE 16H30
A 18H
SURZOOM

T N

interreg E
North-West Europe
Food Heroes

©-5 -b+M@' ! 2

North-West Europe Q&. /1. +4 (32

Food Heroes des ressources a valoriser pour
nnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn les secteurs Agri-Agro-Mer




interreg B
North-West Europe

Food Heroes

Filiere fruits et légumes

(Céline Marjolet , Chargéede missionéconomie circulaire
Chambre d 6 A g r i cdeslPays deda Loire)
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les secteurs Agri-Agro-Mer ARC ATLANTIQUE PAYS DE LA LOIRE



Les solutions développées par les partenaires europeens
pour réduire les pertes alimentaires en Fruits et Légumes

Royaume Uni . Purcentg de pertes
a la récolte de pommes de terre

PaysBas BotanicBites) : Produits senfinis
. ) R 1 ~ a partir de pied de Pleurote (snackwetga

Pays Bag3reencq : innovation produits a — : ‘ P P ( vetgar)

partir de tomates cerises déclassées

Lekker
en gezond
met prel

50 % des aliments
gaspillés = Fruits et

\\ W

A
m
NNOWOW :" ma’/// 2,
8 e e z
RF= hael | A F
*. TR 5 I .

Legumes
©-5 -bhg' ! 2 o e S &
interreg H Belgique Yerduyn$ : création de jus frais, _ L _
North-west Burope Q& - /1. +4 (32 santé. durable et abordable Belgique : Développement du produit

fles ressources a valoriser pour Poireaux fermentés pour des producteurs
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,,3 Un projet de | o

AGRICULTURES @AGRICULTURES

& TERRITOIRES & TERRITOIRES
CHAMBRE D'AGRICULTURE CHAMBRES D'AGRICULTURE ,

PAYS DE LA LOIRE ARC ATLANTIQUE Developpement Essor de |a
demarche au
sein des

Etude det differentes
gisemen Chambres
doAgric
‘ Etendre le réseau
Com_m_u_nlcqtlon/ Ecouter les Pérenniser les
sensibilisation producteurs acteurs anti -gaspi
Comprendre les Sensibiliser doédautres
> ertes .
. Sensibiliser les P _ marches
parties prenantes Poursuivre la terrtoriaux
valorisation potentiels
Recenser les
Premier test de acteurs anti -
valorisation O gaspl
Tester le
marcheé et la
sensibilité aux
pertes
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Une page I nternet sur | e sit

(https://pays-de-la-loire.chambresagriculture.fr/etre-agriculteur/progresserdanssespratigues/valorisersesinvendusagricoleg)

Outils de
communication/
Sensibilisation

A Sensibiliser les parties prenantes
A Recenser les acteursanti-gaspi

VALORISEZ VOS PERTES NTAIRES

cxmm REPONDRE

“ a I'étude de gisement pour
valoriser vos pertes alimentaires

4
SIVAL

www.sival-angers.com

La participation au Deux motion design de Un flyer des acteursanti- ~ Questionnaire a remplir par
SIVAL 2018 et 2020 sensibilisation gaspi en Pays de la Loire €S agriculteurs sur leurs
pertes

Une mi se en r ®s e garunévénpenient réufissant dctewdsanti-gaspi, actuels et potentiels, et
producteurs de fruits et légumes autour de la table ?

Une communication a developper autour du projet: on compte sur vous!
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https://pays-de-la-loire.chambres-agriculture.fr/etre-agriculteur/progresser-dans-ses-pratiques/valoriser-ses-invendus-agricoles

Une étude de gisement en cours en Maine -et-Loire

sur | es traces de cell e de | a

Etude de Premiéres constatations sur le Maine -et-Loire : pertes alimentaires
gisement variables en fonction du type de fruits ou légumes : de quelques % a 50 %
A Ecouter les producteurs
A Comprendre les pertes Causes de pertes :

N
4

A Poursuivre la valorisation

A Réglementation qualité fruits et Iégumes frais et exigences clients,
Coproduits issus du calibrage de certains légumes

A Aléas climatiques, ravageurs

A Produit abimé/déclassé pendant la récolte, le conditionnement ou le
transport
A Durée de vie courte a la livraison des fruits et légumes
A Pertes durant | e stockage dans | dann
A Changement de consommation lié & un changement brutal de saison,
A Saturation du march®, prix dodachat /
A Type de marchés/consommateurs
A Autres
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PREVENTION ET AUTRES VALORISATIONS DE CE{

Développement

Actions de prévention en amont de ces pertes

A Etendre le réseau

A Pérenniser les acteursanti-gaspi 5 )
ASensibiliser doéautres La Chambre doAgricul

t
ddbautres champs de | a

VALORISATION ALIMENTATION HUMAINE
FOOD HEROES

Coupler la recherche de valorisation alimentaire : Valorisation matiere

J

S
Valorisation alimentation

A surde plus gros volumes de pertes annuelles pour animale

asseoir la démarche
A sur de plus petites pertes car plus simples en général

J

S
Valorisation alimentation
humaine

a orienter ' > !
Prévention des pertes
. , -l ,
Tonnages valorisés ™ e ||
- VOUS FAIRE ACCOMPAGNER
e n C ro I Ssan Ce ‘)SI.IR LA VALORISATION DE VOS CO-PRODUITS

w:s.
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Témoignages

La Ferme de | 0 A u bubity (72)

Anja Van Der Hoff, Responsabled 0 e x p | oI
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Un premier essaide valorisation alimentaire mitigé , une
poursuite concluante : achaque perte, sa solution !
de valorisation
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Cible : restauration collective

Lycée Joachim du Bellay, Angers
College les 4 Vents, Le Lude

Cible : restaurant

Les Cocottes, Angers

Phase 1 : >

test de valorisation

Cible : traiteur

Marc Charbonnier, Angers

Marc
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Témoignages
Valorisation des pertes en Fruits & Légumes N
Fleuron
David Six, Responsabled 8 Ex pl oi t a't d'/—}njou
Stationd 0 Al | onnes ~

Fleurs Plantes Fruits Légumes
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Présentatlon LE GROUPE Fleurs Plantes Fruits Légumes
du GrOUpe EN QUELQUES CHIFFRES’

NOS VALEURS * Depuis 1962, basé en Anjou, dans le Maine-et-Loire (49)
* 298 employés répartis sur 6 sites (ETP)
* 67M£ de chiffre d'affaires groupe consolidé

20 &
& g
EXPERTISE VEGETALE ITIQUE RSE

SANTE & BIEN-ETRE
SAVEURS & PLAISIRS
DURABLE & SOCIAL

* Communautés et développement local

PROXIMITE

¢ Gouvernance

N\

\

¢ Environnement

* Loyauté des pratiques
* Social droits de 'Homme
= Satisfaction clients

LES 5 ENTITES DU GROUPE
DANS LES METIERS DU VEGETAL

¥

VeceSUPP

"
& augourdea

PLANTES & PLANTS

LARENCMIERE

Pl e 71 INTERNATIONAL

© - 5 - bM & ' 2 Coopérative Production Import / Export Négoce de fruits Entreprise logistique
Inte rreg - horticulture de plants potagers de fruits & bio dans la mutua i
“““““““““““““ Q & . / 1 I 4 ( 3 2 ornementale et et de plantes légumes. conventionnels. ans
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ASPERGES

blanches & vertes

ASPARAGUS

white & green

e

89 K™,
NANTES
J "
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LEGUMES BOTTES
LEAFY VEGETABLES

_ S
=

: . . ’,ﬁ; ‘-"‘ ‘,
insolites e
S B3 fable

A 5 gammes majeures
A 70 adhérents entre

Saumur et Angers

JLEGUMES ANCIENS

GASTRONOMIC
VEGETABLES

« | ECHALOTES
| ECHALIONS

L
2

ANGERS
dAnj
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A 13000 tonnes de produits
expediés

A Les causes =les « hors »
cahier des charges :
Cassés ou entaillés,
Tachés ou abimés,
Hors calibre
En limite de vente :
NOUS SOMMeEeS Ssur un
mar ch® dfmis|l 6ul tr a
trés soumis a la « loi de
| 6of fre et de | a
demande »
V Refus clients

Station
dodAIl | onn

< <<

A Nos solutions

V Revalorisation [N@“ZMH;
alimentaire
CULTIVONS
LA DIFFERENCE

V Dons alimentaires i\ @

Banques
o La Halte
“"’w du Coeur  Alimentaires

m ©-5 -bf@' ! 2
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V Méthanisation
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Filiere Mer

(Rozenn Le Vaillant, Technopole Quimper -Cornouaille)
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Les coproduits marins

Coproduits : parties du poisson non destinées a la consommation humaine
(tétes, peaux, viscéres, arétes, chutes de filetage, ... )
+ les coquilles pour les coquillages, les carapaces pour les crustacés.

= 40-50% pour les poissons & % supérieur pour les coquillages et crustacés.

France
Estimation du gisement des coproduits en France :

190 000 T pour les poissons
160 000T pour coquillages et crustacés sans compter les résidus)

(rapport du conseil generalde | 6 a | i malalt Gaa g roietded espaceseuraux 6 Ministeredel d agr ietdel dal e méBMY t i on

Un enjeu de taille avec des voies de valorisation intéressantes
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Les coproduits marins

v 4
§

Quelgues solutions explorees dans le cadre de Food Heroes

2.

Irlande T BIM (Ireland seafood development agency) —
BIM 3=
Agency

F Nouveaux filets a base de coproduits de poissons
blancs récupéres du filetage

F Fumaisonde coproduits de saumons et poissons blancs
avec systeme de récupération de chaleur

©-5 -b+M@' ! 2
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Témoignages

Des solutions durables pour les moules de
petite taille

Axel Briere, Mussella (Penestin 56)
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Mussella

Bretagne Nord SAS
20,5% Fond . A
Capital : 155 657¢ d@nvestissement Industriel Axel Brisre
16 producteurs Capital : 174 639 Capital : 49 354¢ Capital : 167 046¢

16,5% 3 holdings +
Capital : 125 285¢

7 producteurs

Mussella
Bretagne Sud SAS11,5%
Capital : 87 320
9 producteurs

Mussellal et 2
Capital : 759 300¢

[ Mussella Normandie SAS

Jussella

Rpartition du

T

Producteurs  48,5%
associSs

Fond 239%
danvestissement

Industriel  6,5%

witerreg H —
musseua North-West Europe o

Food Heroes
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Mytiliculture en
France

A Emprunte carbone négative
A Majoritairement culture sur Bouchot
AcnQnnn G2yySa St S@SS
A Importation
AQYGASNBAY cnQnnn
A5SO2NIAldzSSay wmnQ

Qs
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Problematique des
coprodults

ACPM = 15 & 75% de la récolte
Avdzt yGAGS B HnQnnniaxkl
A Externalités négatives

A Environnement

A Production

Almage de marque
A Législation
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PAI ‘
étrangers / ™\

o

Industrie
agroalimentaire
produits finis

Producteurs/
Pécheurs francais

PAI
durables

I +

‘Dﬂ ussella

.
HH"'\-,_\_
—

j (erreg B
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— Consommateurs

)

Produits
transformeés

— —|  Distributeurs

*

\

__,/ Produits -
frais

Le marcheé

, [Europe =8

UNION EUROPEENNE avec e FEAMP




\ A Chairs surgelées
\

A Jus concentrés
A Coquilles

. e \
‘
- N
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Wussella e w7 | ol S

[Europe En ‘
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Strategie
marketing/R&D

U Le «bon produit »

A «Plug and Play |
AcSata t f QI gSdzat &

A Normes Copea
A IFS —
A Agriculture Biologique

o\
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. Dﬂussella North-West ELrope
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A 2017

A Ligne lavage+calibrage
A 1 brevet

A Capacité: 2 tonnes/heure

Mussella 1

[Europe
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